GUARANTEE

Tefal guarantees the handles, body, knobs, lids and fixings of this cookware from the
date of purchase for a period of 12 months against any manufacturing defects. This
guarantee does not cover damage caused by incorrect use, thermal and mechanical
shocks which lead to enamel breakage, use of acid products, professional use or if the
product is knocked or dropped. It does not cover stains, discolouration or scratches on
the inside or outside of the cookware due to normal wear and tear.

Tefal guarantees that the enamel coating complies with regulations covering materials in
contact with food. Your statutory rights are not affected by any statements in this document.

CARE INSTRUCTIONS

Before using your cookware for the first time, wash it using hot water and washing-up
liquid.

+ To preserve your pan:

- ENGERGY EFFICIENCY: Use energy efficient cooking methods: The cookware should
cover the hob ring or burner as close to the base diameter as possible, this also prevents
damage to the handles and coating. If using a gas burner do not allow the flame to show
around the sides of the cookware. The use of the lid when cooking considerably reduces
energy consumption. Use the minimum amount of water in your cookware and bring to
the boil quickly before reducing to a simmer.

- for best results, choose low or medium heats,

- never heat fat or oil to the extent that it burns and turns black,

- do not overheat your cookware when it is empty,

- add liquid, oil and food before heating,

- to preserve your cookware, add salt when the water has reached boiling point,

- never leave cooking food unattended,

- never put cold water into a hot pan or cookware, sudden changes of temperature may
cause enamel damage.

powder. Never put cold water into hot cookware or plunge hot cookware into cold water.
Sudden changes of temperature may cause metal to warp, resulting in an uneven base.
Always dry your cookware thoroughly,

- all Tefal enamelled products are dishwasher safe. You can put your cookware in the
dishwasher, but hand washing is recommended to preserve the appearance of your
cookware. If placed in the dishwasher the outer coating may become dulled and
discoloured due to the action of certain detergents. Our guarantee does not cover this
type of wear, however the performance of the cookware will not be affected. Do not
leave your cookware in the dishwasher after the cycle has finished.

SAFETY INSTRUCTIONS

In general, we recommend using oven gloves when holding handles and knobs. For
maximum protection when removing your cookware from the oven, it is recommended that
you use the silicone protective gloves made by Tefal exclusively for your cookware, these
are sold separately.

* For safety purposes:

Never put a hot pan on the floor or near the edge of a kitchen surface. Let it cool down
and keep out of reach of children, and severely disabled persons. Use a lid to prevent
burns caused by splashing.

HELPLINE: If you require replacement lids, lid knobs or handles or you need any help or
advice please call: 0845 602 1454 - UK (calls charged at local rate) / (01) 401 8448 - Ireland
or consult our website: www.tefal.co.uk
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GARANTIE

Tefal garantit cet ustensile de cuisine a partir de la date d'achat contre tout vice de
fabrication. La présente garantie ne couvre pas les dommages dus aux mauvaises
utilisations, chocs thermiques et mécaniques qui engendreraient des sautes d'émail,
chutes, utilisation de produits acides ou d'un usage professionnel. Elle ne couvre pas les
taches, décolorations ou rayures  l'intérieur et a I'extérieur de I'ustensile.

Tefal garantit que le revétement émail est conforme 2 la réglementation concernant les
matériaux en contact avec les aliments.

CONSEILS D'UTILISATION

Avant la premiére utilisation laver votre ustensile & |'eau chaude.

« Pour préserver votre article :

- veiller a choisir une taille de feu inférieur ou égal a la dimension du fond de votre
ustensile. Bien centrer votre ustensile sur la source de chaleur pour ne pas dégrader le
revétement,

- privilégiez une cuisson a feu doux ou moyen pour de meilleurs résultats,

- ne jamais chauffer de matiéres grasses jusqu’a carbonisation,

- éviter de surchauffer votre ustensile a vide,

- veiller a verser du liquide, de I'huile ou des aliments dans votre ustensile avant de le
chauffer,

- afin de préserver votre article, ajoutez le sel uniquement aprés ébullition de I'eau,

- ne jamais laisser cuire des aliments sans surveillance,

- ne remplissez jamais d'eau froide votre ustensile briilant. Des changements soudains de
température peuvent entrainer une altération de |'émail.

¢ Induction :

Linduction est un nouveau mode de chauffe beaucoup plus puissant, plus rapide et plus
économique que les systémes existants (gaz, plaques électriques, halogenes et
vitrocéramiques).

GARANTIE

Tefal verleent garantie op alle fabricagefouten van dit artikel vanaf de aankoopdatum. De
garantie is niet van toepassing op beschadiging door verkeerd gebruik, gebruik van zure
producten, stoten (waardoor het email kan breken), vallen of beschadiging als gevolg van
professioneel gebruik. Vlekken, verkleuringen of krassen aan de binnen- en buitenkant
van de pan zijn evenmin gedekt.

Tefal garandeert dat de email bekleding conform is aan de normen inzake materialen die
in contact komen met etenswaren.

GEBRUIKSAANWIZING

Voordat u de pan voor het eerst gebruikt, afspoelen met heet water.

« Voor optimaal behoud van uw pan :

- kies een warmtebron die kleiner of gelijk is aan de diameter van de bodem van de pan.
Plaats de pan altijd goed in het midden van de kookzone (om beschadiging van de
handgreep en de bekleding te voorkomen),

- om het beste resultaat te verkrijgen, zet de warmtebron op laag of medium,

- boter, olie en andere vetten nooit te laten verbranden,

- de pan nooit leeg te over verhitten,

- schenk vloeibare etenswaren of olie in de pan voordat deze verwarmd wordt,

- voeg zout pas toe aan water wanneer het kookt,

- altijd in de buurt van de pan blijven als u aan het koken bent,

- doe geen koud water in een hete pan, grote temperatuurverschillen kunnen uw pan
beschadigen.

¢ Inductie :

Inductie is een nieuwe verwarmingsprincipe dat veel krachtiger en sneller werkt dan de
traditionele warmtebronnen (gas, elektra, keramisch en halogeen).

Om de prestaties van de inductie pan te garanderen, nooit direct verwarmen op de
hoogte stand van uw kookplaat want dit kan de bekleding van uw beschadigen en de
bodem vervormen.
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Interior and exterior enamelled,
smooth for easy cleaning.

glove to prevent burning.
(can be purchased

Smooth bottom, suitable for separately).

all hobs including induction.

Cast iron is a material very resistant to high temperature, and ideal
for slow cooking. Cast iron guarantees uniform cooking by
distributing the heat progressively all around the body.

« Hob suitability:

Ensure suitability for your hob by referring to the symbols displayed on the sleeve,
packaging or catalogue. Always dry the base of your cookware before cooking,
especially if you use it on a ceramic, halogen or induction hob, otherwise the pan may
stick to the hob. Depending on your hob type, the base of your cookware may become
marked or scratched. This is normal. Centre your pan over the heat source (this prevents
damage to the handle and exterior coating). Smaller items of cookware may require
careful placement on the support legs of gas hobs. USE OF CERAMIC AND HALOGEN
HOBS: On a ceramic hob, take care that your hob and the base of your cookware are
perfectly clean (to avoid anything getting trapped between the pan and the hob, thereby
scratching the hob). Never drag cookware across the surface of your hob - always lift the
cookware.

« Special Note for consumers using Induction Hobs:

- induction is a new heating method which is much faster, more powerful and economical
than existing systems (gas, electric, halogen and ceramic hobs). The efficiency of your
cookware may be affected by the diameter and power of your hob,

- to guarantee the performance of your induction cookware, never heat it on maximum when
the cookware is empty. Turn the heat up gradually, overheating the cookware too rapidly can
cause damage to the enamel, warping of the cookware or breakage,

- you should also consult the operating instructions for your induction hob.

« Use in the oven:

- your cookware is oven safe up to 250°C,
- Tefal cookware items cannot be used in a microwave.

CLEANING INSTRUCTIONS

- allow your cookware to cool,

- clean the inner and outer coating of your cookware using hot water, washing-up liquid
and a sponge. Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring
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Extérieur et intérieur émaillés, lisses
pour un nettoyage rapide et facile.

Manique Silicone pour ne
pas se briller.

feux y compris induction.

La fonte est un matériau trés solide, résistant a trés haute température
et idéal pour la cuisson. En distribuant progressivement la chaleur,
la fonte permet une cuisson homogeéne sur le fond et les cétés.

Pour garantir les performances de votre ustensile induction, ne jamais le faire chauffer a
vide en position maximum, veiller aussi a faire monter progressivement la température.
Une surchauffe trés rapide provoquera des dégats importants (détérioration du
revétement émail, déformation et casse de |'ustensile). Vous référer également au mode
d'emploi de votre plaque induction.

+ Pour l'utilisation au four :

- votre ustensile peut étre utilisé en cuisson four jusqu'a 250° C,

- les ustensiles Tefal ne vont pas au micro-ondes.

POUR LE NETTOYAGE

- faites refroidir votre ustensile,

- nettoyer les revétements intérieur et extérieur de votre ustensile avec de I'eau chaude,
du détergent liquide, et une éponge (poudre a récurer et éponges métalliques
déconseillées),

- tous les produits émaillés Tefal peuvent étre lavés au lave vaisselle.

CONSEILS DE SECURITE

Pour une protection maximale, et en cas d'utilisation au four, nous vous conseillons
d'utiliser les maniques silicone congues spécialement par Tefal pour votre ustensile et
vendues séparemment.

* Pour la sécurité de votre enfant :

Ne posez jamais au sol ou au bord d'un meuble un ustensile encore brilant. Laissez le
refroidir et rangez le hors de la portée de votre enfant. Pour éviter tout risque de briilure
par projection, utilisez un couvercle.

LHWOS®
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In- en uitwendig geemailleerd,
makkelijk schoon te maken.

Siliconen pannenlappen
om verbranding te

Gladde bodem, geschikt voorkomen.

voor alle warmtebronnen
inclusief inductie.

Gietijzer is bestendig tegen zeer hoge temperaturen
en ideaal om te sudderen. Gietijzer garandeert een

gelijkmatige warmteverdeling over de gehele pan.

Raadpleeg ook altijd de gebruiksaanwijzing van uw inductiekookplaat.
+ Gebruik in de oven :

- ovenbestendig tot 250°C,

- deze pannen zijn niet geschikt voor in de magnetron.

SCHOONMAAKADVIEZEN

- laat de pan afkoelen voordat u deze schoonmaakt,

- maak de binnen- en buitenkant van de pan schoon met warm water, afwasmiddel en
een spons of afwasborstel (schuurmiddel en metalen sponsjes worden afgeraden),

- vaatwasmachinebestendig.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Om de pan veilig in de oven te gebruiken, raden wij aan de siliconen pannenlappen te
gebruiken. Deze zijn speciaal door Tefal ontwikkeld voor uw pan en worden apart verkocht.
¢ Voor de veiligheid van uw kinderen :

Plaats hete pannen nooit op de grond of op de rand van een aanrecht of meubel. Laat
pannen altijd eerst afkoelen en berg ze op buiten het bereik van kinderen. Door een
deksel te gebruiken voorkomt u elk risico op brandwonden door spatten.
"Consumentenservice Groupe SEB Nederland BV - Veenendaal - Tel.: 0318 - 582424 -
Email:cons.serv@nl.groupeseb.com"- www.tefal.nl
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Silicone protective handle

GARANTIE

Tefal garantiert, dass dieses Kochgeschirr die Produktion in einwandfreiem Zustand
verlassen hat. Es gilt die gesetzliche Garantiefrist von 2 Jahren. Nicht von der Garantie
abgedeckt sind alle Schiden, die auf missbrauchliche oder unsachgemaBe Handhabung
zurlick zu fihren sind, StoBe oder Fallenlassen, thermische Schocks, die Verwendung
saurehaltiger Produkte, den professionellen Einsatz in GroB- und Restaurantkiichen. Die
Garantie deckt auBerdem keine Flecken, Verfarbungen oder Kratzer im Kochgeschirr
innen und auBen, die bei normaler Verwendung entstehen kénnen, ab.

Tefal garantiert, dass die Hartemaillierung den Bestimmungen fir Materialien, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen, entspricht.

Die Garantie gilt ab Kaufdatum. Bei Reklamationen senden Sie bitte Ihr Kochgeschirr an
unseren Kundendienst. Fiir Deutschland: Zentralkundendienst, Nimmener Feld 10,
D-42717 Solingen. Fiir Osterrreich: Fa. H.P. Steinkellner, Diefenbachgasse 35, A-1150
Wien (Nachweis tiber Kaufdatum durch beigefiigten Kassenzettel). Liegen nachweisbare
Material- oder Fabrikationsfehler vor, erfolgt nach unserer Wahl Reparatur oder
kostenfreie Ersatzlieferung.

PFLEGEHINWEISE

Bevor Sie Ihr Kochgeschirr zum ersten Mal benutzen, spiilen Sie es mit heiBem Wasser aus.

« Um die Qualitét Ihres Kochgeschirrs lange zu bewahren:

- die Herdplatte, die Sie benutzen, sollte kleiner oder genauso groB sein wie der
Bodendurchmesser lhres Kochgeschirrs. Stellen Sie Ihr Kochgeschirr genau in die Mitte
der Herdplatte. Dies verhindert, dass die Emaillierung beschadigt wird,

- fiir beste Kochergebnisse wahlen Sie niedrige bis mittlere Hitze,

- erhitzen Sie das Fett oder Ol niemals so lange, bis es brennt oder schwarz wird,

- liberhitzen Sie Ihr leeres Kochgeschirr nicht,

¢ Vorsicht mit Kindern in der Kiiche!

HeiBes Kochgeschirr niemals an den Rand der Arbeitsflache stellen. HeiBes Kochgeschirr
immer auBer Reichweite von Kindern stellen. Benutzen Sie wéhrend des Kochens
maglichst einen Deckel, um Verletzungen durch z.B. Fett-Spritzer vorzubeugen.

LHOHD
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TAPAHTUA

lapaHTuA Tefal peiicTByeT ¢ MOMeHTa MOKYMKW MOCYAbl M PacnpocTpaHAeTCA Ha niobble
NPON3BOACTBEHHbIE AedheKTbl. OTa rapaHTUA He MOKPbIBAET MOBPEX/AEHUA, Bbi3BaHHbIE
HenpaBubHbIM MCTIONL30BAHMEM, YIAPOM WM NAJEHUEM UMK NO NPUYIMHE NPO(ECCHOHANLHOM
CNONb30BaHWA. [apaHTUA TakXe He PacnpoCTPaHAETCA Ha MATHA, M3MeHeHue LBeTa u
MexaH14ecKue NOBPEX/AEHUA Ha BHYTPEHHEN Wi BHELLHEN NOBEPXHOCTH.

Tefal rapaHTupyeT, 4TO 3Marb NOKPLITIA COOTBETCTBYET HOPMaM ¥ TPEBOBAHUAM, MPEALABIAEMbIM K
Marepuanam, BCTyMaloLMM B KOHTAKT C NPOAYKTaMU MUTaHNA.

WHCTPYKLIUK NO UCNOJIb3OBAHUIO

TMepen nepBbIM UCMIONb30BaHIEM BbIMOVTe Baly nocyay ropAyei Bopoii.

* Yrob6bl He moBpeAuTb Balwy kactpronio:

- MCnonb3yiTe KOHGOPKY, MeHbLLE UK paBHYIo No pa3mepy AHY Baweit nocyabl. Beerna cTasbTe
Bawy KacTpionio Ha cepeavHy KOH(OpKu, Takim obpa3oM Bbl npenotepatute nospexeHune
PY4KM U BHELUHEro NOKpPbITUA,

- [INA Ny4LLIero pesynbTaTa BbibupaiiTe HU3KME 1 CpeaHie TeMnepaTypbl NPUrOTOBNEHNUA,

- HUKOTZia He HarpeBaiTe Macno Uin Xup 0 ero No4epHeHus,

- He neperpeBaiiTe NyCTyto NOCyaY,

- Macno unu Apyryto XuaKocTb HeoBXOANUMO HanMBaTh B KaCTPIOMKO A0 TOTO, Kak OHa HarpeeTcA

- 4yTo6bl He noBpeauTb Bawy nocyny, AobasnAiTe conb B BOAY TONMbKO MOCMe TOro, Kak BOAA
3aKNNAT,

- HUKOrAa He OCTaBNIAATE NPOLIECC NPUroToBNEHIA 6e3 NpucmMoTpa,

- HUKOTa He HanuBailTe XOMOAHYIO BOAY B pacKaneHHylo Kactpionio. Peskuit nepenap
TeMnepaTyp MOXET NPMBECTU K NOBPEXAEHNIO aMany.

* UHaykuma:

- MHAYKUWA — HOBbII cNoco Harpea, KOTopblit ABNAETCA 6onee GbICTPbIM 1 Gonee MOLHbIM Mo
CPaBHEHMIO C APYrAMM CYLLECTBYIOWMMM CUCTEMaMM HarpeBa (a3, aNeKTPU4eCTBO, ranoreHoBbIi
U KepaMUYecKUil UCTOMHUKY Tennay),

- HUKOTAA He HarpesaiiTe MycTyl0 Mmocydy Mpu MakcumanbHoi Temnepatype. [MoBbiwaiite
TemnepaTypy NocTenexHo, Tak Kak CAMILKOM GbiCTpoe neperpesaxine MOXeT NOBPEAUTb IManb 1
AethopMmpoBaTh AHO NOCYAbI,

GARANTI

Tefal yder reklamationsret i henhold til Kebelovens regler. Reklamationsretten daekker
ikke skade opstaet som falge af forkert brug, professionel anvendelse, pletter, falmen
eller ridser indvendig og udvendig.

Tefal garanterer at den emaljerede belaegning opfylder geeldende regler for materialer i
kontakt med fodevarer.

BRUGSANVISNING

Inden produktet bruges forste gang vaskes det af i varmt vand.

+ Bavarelse af produktet:

- veelg en varmekilde der er mindre end eller svare til sterrelsen pa bunden af produktet.
Placer produktet pa midten af kogezonen, dette forhindrer at handtag og belegningen
skades,

- det bedste resultat opnas ved at veelge lav eller medium varme,

- fedtstoffet bor ikke opvarmes sa leenge at det bliver sort,

- undga at overophede kekkentgjet, nér der ikke er noget i,

- put vaeske, olie eller madvarer i produktet for opvarmning,

- for at bevare produktet, tilfor forst salt i vand nar det koger,

- forlad aldrig komfuret nar der tilberedes mad,

- put aldrig koldt vand i en varm pande. Pludselige temperatursendringer kan forarsage
skade pa emaljen.

¢ Induktion:

Induktion er en nyere varmekilde der er hurtig, kraftfuld og mere gkonomisk end
eksisterende varmekilder (gas, elektrisk og keramisk).

For at optimere resultatet af dit induktionsprodukt er det vigtigt aldrig at opvarme
produktet pa maximum nar det er tomt. Skru langsomt op for varmen, overophedning
kan forarsage store skader som (edelaggelse af emaljen, produktet kan blive skeevt og
ga i stykker). Det er vigtigt at gennemleese instruktionen for dit induktionskomfur far
brug.
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Innen und auBen hartemailliert.
Leichte Reinigung.

Griffhitzeschutz aus
Silikon, um
Verbrennungen an den
Handen zu vermeiden.

Boden hartemailliert.
Geeignet fir alle Herdarten,
auch fiir Induktion.

Gusseisen verfiigt iiber eine hervorragende Wirmespeicherung
und ist ideal fiir Schmorgerichte. Gusseisen gewahrleistet
gleichmiBiges Kochen durch eine stufenweise
Hitzeverteilung im gesamten Kochgeschirr.

-fiillen Sie vor dem Erhitzen Ihres Kochgeschirrs Fliissigkeit, Ol oder sonstige Zutaten ein,

- geben Sie Salz erst ins Kochwasser, wenn es kocht,

- lassen Sie lhr Essen nie unbeaufsichtigt kochen,

-fiillen Sie niemals kaltes Wasser in heiBes Kochgeschirr. Temperaturschocks kénnen die
Emaillierung beschédigen.

¢ Induktion:

Induktion ist eine Herd-Heizart, die viel schneller, intensiver und wirtschaftlicher ist als
herkémmliche Herdarten (Gas, Elektro, Halogen, Glaskeramik-Kochfeld).

Um die Eigenschaften lhres Induktionskochgeschirrs lange zu erhalten, erhitzen Sie nie
das leere Kochgeschirr auf Maximum. Steigern Sie die Hitzezufuhr nach und nach, damit
das Kochgeschirr nicht tberhitzt und damit beschadigt wird. Beachten Sie auch die
Gebrauchsanleitung fiir lhren Induktionsherd.

« Verwendung im Ofen:

- ihr Kochgeschirr ist backofengeeignet bis 250°C,

- Tefal Kochgeschirr kann nicht in der Mikrowelle verwendet werden.

REINIGUNGSHINWEISE

- lassen Sie Ihr Kochgeschirr vor der Reinigung abkihlen,

- reinigen Sie Ihr Kochgeschirr mit heiBem Wasser, flissigem Spiilmittel und einem
weichen Schwamm. Keine Scheuermittel und Scheuerschwamme verwenden,

- Tefal Kochgeschirr ist spiilmaschinengeeignet.

SICHERHEITSHINWEISE

Zum Schutz vor Verbrennungen bei der Benutzung des Kochgeschirrs im Backofen wird
empfohlen, den speziell von Tefal entwickelten Griffhitzeschutz aus Silikon zu verwenden.
Er ist separat erhéltlich.
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BHyTpeHHAA 1 BHELUHAA NOBEPXHOCTI
NOKpbITEI aManblo. Maaxan

CenukoHosan npuxsatka
ANA 3alWmThl OT OXOra.

[naaKoe AHO KacTponu

KOH(HOPOK, B TOM Yucne
VIHYKLUMOHHBIX.

YyryH - 3T0 MaTepuan yCToM4YMBbIA K BLICOKMM TeMMepaTypam.
Mocyna 13 vyryHa uaeanbHO NOAXOAUT ANA NPUrOTOBNEHUA Ha
MeAneHHoM orHe. YyryHaa nocyna obecne4usaet paBHoMEpHOE
NpUroToBenu 6nio, T.K. TENNO pacnpeAenAeTCA NoCcTeneHHo.

- 03HAKOMbTECH TAKXE C MHCTPYKLWEIA N0 UCNONb30BaHMIO BaLLEi MHAYKLMOHHOM NANTHI.

« Mcnonb3oBaHme B AyXOBKe:

- bawy nocyay MOXHO UCTIONb30BATL B AYXOBKE, MPU 3TOM TeMnepaTypa HarpeBa He AOmKHa
npesbiwarb 250°C,

- nocyaa Tefal He NOAXOAUT ANA UCNONB30BAHNA B MUKPOBOHOBOI NEYM.

» MHCTpyKLMM MO 04MCTKE :

- faiiTe Balueil kacTpione OCTbITb,

- bHelHee 1 BHYTPEHHEE MOKPbITUE BbILWEN NOCYAbl MOXHO MbITb FOPAYEN BOAOW, XMAKAMMA
MOIOLMMI CPEACTBAMM 1 TYBKOW (He PEeKOMEHAYeTCA UCnoNb3oBaTh abpasniBHble NOPOLLKY Uik
LeTKM),

- nto6yto nocyay Tefal MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYBHOM MaLLMHE.

COBETbI M0 BE3OMACHOCTH

[inA makcvmanbHoit 3awmTel, Koraa Bbl roTOBUTE B AyXOBKE, PEKOMEHAYETCA MCMOnb3oBaTh
3alUUTHBIE CENUKOHOBbIE MpuxBaTKW (upMbl Tefal, U3roToBneHHbIe cneumanbHo AnA Bawei
nocyabl. MpuxBaTkin NPOAAIOTCA OTAENbHO.

* B yenax 6esonacHocTy:

Hukoraa He cTasbTe rOpAYyI0 MOCyay Ha Non wnu Ha kpait pabodelt nosepxHocTy. [aitte e
OCTHITb M AEPXUTe BHE [OCAraeMocTM feTei. Bo nsbexanue oxora 6pbisramn macna,
MONb3yATECh KPbILLKOI.

LHOHD

Jamie Oliver

AT HOME

"Tefal

P4
®)
12

Emaljeret indvendig og udvendig,
glat overflade for nem rengering.

Silikone beskyttende
grydelapper beskytter

Flad bund, passer til alle mod varme greb.
komfurtyper inkl.
induktion.

Stobejern er et materiale der er meget modstandsdygtigt overfor
heje temperaturer og er derfor ideelt til langtidsstegning.
Stobejern garanterer en ensartet varmefordeling.

« Brug i ovn:
- dette produkt taler ovnvarme op til 250°C,
- Tefal kakkengrej kan IKKE anvendes i mikrobglgeovne.

RENG@RINGSVEJLEDNING

- afkel produktet,

- renger emaljebelsegningen indvendig og udvendig med varmt vand og opvaksemiddel
med en barste eller svamp (det anbefales ikke at anvende skurepulver eller en slibende
svamp),

- alle Tefal emalje produkter kan ga i opvaskemaskinen.

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

For ekstra sikkerhed seerligt ved brug af produktet i ovn, anbefales det at benytte de
serlige silikone grydelapper udviklet eksklusivt for Tefal. Disse salges seperat.

o Af hensyn til borns sikkerhed:

Placer aldrig en varm pande pa gulvet eller pa kanten af kokkenbordet. Lad den kele af
og hold den uden for barns reekkevidde. Anvend et lag for at forhindre sprejt af varmt

fedtstof.
i N

NOBEPXHOCTb AenaeT 04UCTKY NErkoil.

L NORJ

GARANTI

Tefal yter reklamasjonsrett i henhold til Kjgpsloven. Reklamasjonsretten dekker ikke
skader som falge av feil bruk, profesjonell bruk, flekker, misfarging eller riper pa inn- og
utside. Tefal garanterer at emaljen oppfyller gjeldende regler for materialer i kontakt
med matvarer.

BRUKERVEILEDNING
Vask produktet med varmt vann fer farste gangs bruk.

« For 4 bevare produktet:

- velg en varmekilde som er mindre enn eller like stor som produktets bunn. Plasser
produktet midt pa kokesonen, dette forhindrer at handtag og slippbelegget skades,

- best resultat oppnas ved lav eller middels sterk varme,

- varm aldri opp fett til det blir brunsvidd,

- unnga a overopphete kjgkkentayet nar det er mat i det,

- ha vaeske, olje eller matvarer i produktet fer oppvarming,

- for & bevare produktet, ha salt i kokevannet forst etter at det har begynt a koke,

- forlat aldri komfyren mens du tilbereder mat,

- ha aldri kalddt vann i en varm panne. Plutselige temperaturforandringer kan forarsake
skader pa emaljen.

¢ Induksjon:

Induksjon er en nyere varmekilde som er rask, kraftfull og mer gkonomisk enn eksisterende
varmekilder (gass, elektrisk og keramisk).

For & optimere ytelsen til ditt induksjonsprodukt, er det viktig & aldri varme opp
produktet pa maksimum temperatur nar kjekkentayet er tomt. Skru varmen opp gradvis,
overoppheting kan forarsake store skader (gdeleggelse av emaljen, produktet kan sla
seg og ga i stykker).

TAKUU

Tefal antaa kahvoille, rungolle, nupeille ja kannelle 12 kuukauden takuun ostopéivésta.
Takuu kattaa kaikki valmistusvirheet. Takuu ei kata kayttovirheista johtuvia muutoksia,
ylikuumenemisen tai mekaanisen rasituksen aiheuttamia vaantymia tai emalin halkeamista,
liian happopitoisten pesuaineiden aiheuttamia muutoksia, ammattikaytosta johtuvaa
kulumista tai tuotteen tippumisesta johtuvia vaantymia. Takuu ei kata varimuutoksia tai
normaalista kulumisesta johtuvia naarmuja sisa- tai ulkopinnalla.

Tefal takaa ettd emalipinta vastaa kaikkia niitd asetuksia ja s@adoksia, jotka on asetettu
ruoanlaitossa kaytdssa oleville materiaaleille.

KAYTTO- JA HOITO-OHJEET

Ennen ensimmaista kéytta, huuhtele ja pese astia huolellisesti kuumalla vedelld.

o Astian kytts:

- valitse liesi, joka on pienempi tai yhtd suuri kuin astian pohja. Aseta astia tarkoin
liedelle, siten, ettd kahvaosat eivét vahingoitu tai ylikuumene lieden l&mmén johdosta,

- parhaan lopputuloksen aikaansaamiseksi valitse matala -tai keskilampa,

- &la koskaan polta 6ljya tai rasvaa astiassa,

- &la ylikuumenna astiaa tyhjana,

- kaada neste, 6ljy tai ruoka astiaan ennen kuumennusta,

- lis&a suola veteen vasta kun neste kiehuu,

- &l4 jata koskaa ruokaa vartioimatta sitd valmistettaessasi,

- dld laita kylmda vettd kuumaan astiaan, killiset lampdtilan muutokset saattavat
aiheuttaa emalin vahingoittumisen.

¢ Induktio:

Induktio on uusi, erittéin nopea, taloudellinen ja tehokas liesityyppi verrattuna vanhempiin
liesityyppeihin kuten (kaasu, sahkd, halogeeni tai keraaminen liesi).

Jotta astia séilyy moitteettomana, &la koskaan kuumenna astiaa tyhjana maksimiteholla.
Nosta lémpétilaa asteittain, astian ylikuumeneminen saattaa vahingoittaa astiaa pysyvasti
(mm. pohjan véantyminen, vauriot emalissa).

GARANTI

Tefal foljer reklamationsratten med hanvisning till Konsumentképlagens regler.
Reklamationsratten tacker inte skador som uppkommit som en f6ljd av felaktig
anvéndning eller yrkesméssig anvandning och den galler inte flackar, missférgning eller
repor pa in- och utsida.

Tefal garanterar att emaljbeldggningen 6verensstémmer med géllande regler fér material
som far komma i direkt kontakt med livsmedel.

SKOTSELANVISNINGAR

Innan du anvander din produkt fér forsta gangen skall du diska den i varmt vatten.

+ Fér att bevara ditt kokkarl:

- valj en gaslaga som &r mindre eller lika stor som botten pa ditt kokkarl. Placera alltid
ditt karl mitt Gver varmekallan for att férhindra skador pa handtag och ytbeldggning.,

- fér bésta resultat - vélj lag eller mediumvarme,

- hetta aldrig upp fett eller olja s& mycket att det branns vid och blir svart,

- undvik att hetta upp karlet utan innehall,

- fyll pa vétska, olja eller mat innan uppvéarmning,

- fér att skydda din gryta, tillsétt salt nér vétskan har borjat koka,

- ldmna aldrig pannan obevakad pa plattan,

- héll aldrig kallt vatten i en het gryta eftersom pl6tsliga temperaturforédndringar kan
skada emaljen.

¢ Induktion:

Induktion & en ny uppvérmningsmetod som ar snabbare, mer kraftfull och mer
ekonomisk &n de traditionella systemen (gas, elektricitet, halogen och keramikhéllar).

For att garantera basta resultatet med din induktionsprodukt, sé skall den aldrig stallas
tom pa hdgsta vdrme. Vrid upp vérmen gradvis - for snabb Gverhettning av pannan kan
fororsaka stor skada (emaljen blir férstrd, produkten kan bli skev och ga sonder).

Det &r viktigt att du lser bruksanvisningen for din induktionsspis noggrant.
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Emaljert innvendig og utvendig,
glatt overflate for enkel rengjoring.

Beskyttene grytekluter i
silikon beskytter mot
varme handtak.

Flat bunn, passer til alle
komfyrtyper inkl. induksjon.

Stopejern er et materiale som er meget motstandsdyktig overfor
hoye temperaturer og er derfor ideelt til langtidssteking.
Stopejern garanterer jevn varmefordeling.

Det er viktig a lese instruksjonene for din induksjonskomfyr fer bruk.
« Bruk i ovn:

- dette produktet taler stekeovnstemperaturer opp til 250°C,

- Tefal kjokkentay kan IKKE settes i mikrobelgeovnen.

RENGJ@RINGSVEILEDNING

- avkjel produktet,

- rengjer emaljenelegget inn- og utvendig med varmt vann og flytende oppvaskmiddel
med oppvaskbarste eller svamp (det er ikke anbefalt & bruke skurepulver eller slipende
svamp),

- alle emaljerte produkter fra Tefal taler oppvaskmaskin.

SIKKERHETSINSTRUKSJONER

For ekstra sikkerhet, sarlig ved bruk av produktene i stekeovn, anbefales det a bruke
gryteklutene av silikon spesielt utviklet av Tefal. Gryteklutene selges separat.

¢ Av hensyn til barns sikkerhet:

Plasser aldri en varm panne pa gulvet eller pa kanten av kjgkkenbordet. La den avkjoles
og hold den utenfor barns rekkevidde. Bruk lokk for a forhindre sprut av varmt fett.
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Sisé- ja ulkopinta emaloitu,
helppo puhdistaa.

Silikonisuojatut kddensijat
hidastavat kahvojen
kuumentumista.

Tasainen pohja, soveltuu
kaikille liesityypeille,
myds induktiolle.

Valurauta kestéa korkeitakin limpétiloja ja on erinomainen
materiaali hitaaseen kypsentimiseen. Valurauta takaa tasaisen
ldmménjakautumisen koko runkoon.

Lue myés lieden kéyttoohjeet huolella ennen kéyttoa.
o Kéyttd uunissa:

- astia kestad uunin lampéa 250°C,

- &l kéyta astiaa mikroaaltouunissa.

PUHDISTUSOHJEET

- anna astian jaahtya,

- puhdista sisé- ja ulkopinta kuumalla vedella ja astianpesuaineella. Al kayta karhunkielta
tai mitéan karkeaa puhdistussients,

- kaikki Tefalin emaloidut tuotteet ovat konepesun kestavia.

TURVALLISUUS OHJEET

Kahvat kuumenevat uunissa. Nosta astia uunista pois kdyttamalld esim. silikonisia
patalappuja.

* Turvallisuuttasi lisaa:

Alé aseta kuuma astiaa lattialle tai tyGtason reunalle. Anna astian jaahtya ennen sen
nostamista pdytaan. Al jat4 astiaa kuumana lasten, tai holhousta tarvitsevien henkilgiden
ulottuville. Kayta kantta estééksesi kuuman nesteen roiskumista liedelld.

HELPLINE: Jos tarvitset astiaasi uuden kannen, kahvan tai nupin tai kéyttovinkkeja, ole
ystavéllinen ja ota yhteyttd numeroon: 09 6229 420 (paikallispuhelumaksu) tai ota
yhteyttd meihin internetin kautta osoitteesta: www.tefal.fi
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Emaljerad in och utsida med en slat
yta som ar létt att rengdra.

Skyddshandskar av silikon
forhindrar brannskador.
Slét botten som passar
alla spishallar inklusive
induktionshallar.
SRS

Gjutjérn &r ett material som tal mycket héga temperaturer och &r
idealiskt for langtidsmatlagning Gjutjérn garanterar en jamn

tillagning genom att sprida varmen progressivt i hela kokkarlet.

« Anvéndning i ugn:
- denna produkt tal varme upp upp till 250°C,
- Tefal kokkarl kan inte anvéndas i mikrovagsugn.

RENGORING OCH UNDERHALL

- kyl ner krlet,

- rengér emaljbeldggningen pa in- och utsidan med varmt vatten, flytande diskmedel och
en svamp (skurpulver eller harda kokssvampar ér olémpligt att anvénda),

- alla Tefals emaljerade produkter gar att diska i maskin.

SAKERHETSINSTRUKTIONER

Fér basta skydd vid anvéandning i ugn rekommenderar vi att man anvander de
skyddshandskar av silikon som tillverkas av Tefal och som kan kdpas separat.

* Barnsakerhet:

Stall aldrig heta kokkérl och pannor pa golvet eller néra kanten pa bord eller arbetsbank.
Lat kokkarlen svalna och placera dem utom réckhall fér barn. Anvénd lock vid matlagning
for att forhindra stéank som kan ge brannskador.
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